Eksporteren

|. Pas pd kuldeskader ved porte og sluser ved laesning.
2. Registrér temperatur og fugtighed i pakkehal/lagerhal.

3. | pakkehal holdes 13-15° C. Hvor det er muligt opbevares
specialkulturer ved seerlig temperatur.

4. Vigtigt med stabil temperaturfering.
5. Sa kort tid pa lager som muligt.

6. Anvend perforeret sveb hvor ngdvendigt for at undga
mekaniske transportskader.

7. Anvend kun intakte containere.

8. Fugtfglsomme kulturer placeres midt eller nederst pa container,
hvor det er muligt for at undgd evt. kondensvand fra bilens loft.

9. Planterne skal pakkes pa container, s de aldrig rerer hylden over.

10. @verste hylde skal fastgares til gverste hul pa sajlergr/
forlaengere, idet det er uforsvarligt at "laegge" hylden ovenpad
sgjlergr/forlaenger top.

Afsluttes med en tom hylde pa gverste forlaenger vil betyde
tab af transport.

II. Undga altid frugt pa plantelager.

|2. Dialog gennem alle led fra producent
til detaillist.

| 3. Forstd forholdet mellem temperatur HUSK:
og fugtighed. Planter med dbne Ved at pakke planterne
blomster er normalt mest falsomme mest hensigtsmaessigt
for skader ved hgj luftfugtighed. opnas flest tilfredse
kunder og samtidig
| 4. Acceptér kun intakte containere og nedbringes antallet af

forleengere. reklamationer.




